Silvesterkarte 2024/25
Suppe:

Doppelte Kraftbrithe mit frischen Kriutern
und MarkkloBchen.

Vorspeise:
Hausgemachte, warme Reibekuchen auf

Rucolasalat mit Raucherlachs und
Sauerrahmdipp.

Zwischen drin:
Zitroneneis mit Sekt.
Hauptgericht.
Freie Auswahl aus der a la carte Silvesterkarte.

Dessert:

Walnuss Eis auf Fruchtspiegel mit Sahne und
frischen Friichten.

Wir wiinschen IThnen ein gutes neues
Jahr



